BK-Meniiplan Marz 25

Mo, 03.03.25 Allergene | MI, 05.03.25 VEG Allergene | Do, 06.03.25 Allergene
Frischkaseballchen mit Geback A, C G, H | Karfiol-Kartoffelsuppe G L Radieschenbrétchen A G
Wourstnudeln A GG, L | Knodel ,Jager-Art” A G L Schweinemedaillons in Rahmsauce A G0
Krautsalat oL Salate Buffet Kroketten ACG
Kirschschnitte ACG Kirbiskernkuchen mit ACG Speckbohnen G
Preiselbeercreme
Topfengolatschen ACG
Mo, 10.03.25 MI, 12.03.25 Do, 13.03.25 optional VEG
Vogerlsalat mit Kaperndressing L, M,0 Rohkostbrétchen ':/]G, H,L, | Selleriecremesuppe LG
Lachsfilet im Blatterteig A, G D,G | Rindsgeschnetzeltes g, G,LLM, | Gratinierte Baguettes (opt. mit Schinken) AG
Sesamkartoffeln G,N Risi-Pisi Salate Buffet
Dip G Marillenstrudel A,C,GO | Stracciatellacreme G,F
Schokolademousse G, F
Mo, 17.03.25 Josefitag Do, 20.03.25 VEG
Fenchelsuppe G L Falafel mit Krautertopfen A G
Burger (Rind) ACG,L, Asiatische Nudelpfanne ACF
mit Tomate und Gurke N
Cocktailsauce G, LM, Raffaelloschnitte A C G H
Wedges
Topfencreme mit Beeren G
Mo, 24.03.25 Ml, 26.03.25 Do, 27.03.25 optional VEG
Thunfischnockerl auf Salat C,D,G,M,0 | Spinatsuppe AG GroRes Salatbuffet ?;efiz/ings
F
Hahnergeschnetzeltes in Paprikasauce GO Lachsquiche A,C D, G | Gemusesuppe mit Frankfurter AL
Reis G Krauterdip G Topfenrohrnudeln ACG
Haselnussroulade ACGH Salate Buffet Apfelmus
HeiRe Liebe G
Mo, 31.03.25 VEG
Frittatensuppe A GG L
Pikanter Hirseauflauf A CGL
Griiner Blattsalat M, 0
Tiramisu ACG

Legende: A=Gluten, B= Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnuss, F= Soja, G=Milch, H=Nisse, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere.




